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Методический паспорт проекта. 
 

1. Название проекта: «В чем очарование французской кухни»; 

2. Руководитель: Кирпиченко Татьяна Георгиевна; 

3. Ф.И.О. ученика: Артемьева Виолетта Геннадьевна, уеница 9-Б класса. 

4. Тип проекта: 
творческий с элементами исследования, межпредметный, индивидуальный. 

5. Цель проекта: 

Исследовать основные блюда, продукты, правила приема пищи, традиции 
приготовления, рецепты блюд, предпочтения в пище, какая еда запрещена, чем 
отличается трапеза коренного француза от туриста, а также расширить кругозор 
учащихся.  
Задачи проекта: 
 Выяснить в чем очарование французской кухни.  

 Узнать традиции приготовления французских блюд. 

 Рассмотреть основные блюда французской кухни. 

6. Планируемые результаты: 

Метапредметные УУД: 

- формирование и развитие умений, познавательных интересов, интеллектуальных и 
творческих результатов; 

- умение вести самостоятельный поиск, анализ, отбор информации; 

Личностные: 

- овладение на уровне общего образования законченной системой знаний и умений 

по французскому языку. 

- осознание ценности языковых знаний. 

- привитие навыков поисковой, исследовательской работы; 

Предметные: 

- воспитание любви и интереса к своему предмету, стране изучаемого языка. 

расширить представление об особенностях французской кухне,о великих поварах и их 

вклад в развитие мировой кухни. 

- формирование способности и готовности к использованию знаний и умений в 

повседневной жизни, социально-ответственному поведению в ней; самостоятельному 

оцениванию различных сфер жизнедеятельности человека. 

7. Необходимое оборудование: 

-компьютер. 

8. Учебно-методическое оснащение: 

- энциклопедии, справочная литература, научные статьи, журналы мод. 

- печатные источники, Internet. 

9. Аннотация проекта.  
Данный проект дает возможность реализовать деятельностный подход в обучении 

французского языка, способствует формированию информационной компетентности, 

лучшего осмысления и запоминания материала.  
 Кухня любой страны - неотъемлемая и важная составляющая ее культуры и менталитета. В 

любой стране есть свои, особенные блюда, особые ингредиенты и их сочетания, и обязательно 

присутствуют национальные блюда. 

В некоторых случаях эти блюда становятся символами той или иной страны, и любой 

иностранец, приехавший в страну, обязательно попробует это блюдо. Россия - щи, окрошка, 

холодец; Украина - борщ, сало, галушки; Италия - пицца, паста, сыр; Норвегия - блюда из рыбы. 

Давайте поговорим об особенностях французской кухни и этикете. 



Французская кухня - пример для подражания в искусстве кулинарии. Лексикон 

французской кухни вошел в терминологию многих национальных кухонь. Десятки слов, начиная от 

слова "ресторан" и кончая словом "омлет", являются свидетельством популярности французской 

кухни. Французы расценивают кулинарию как искусство, а известных поваров называют своего рода 

поэтами. 

Данная тема актуальна так как здоровое питание это важно, а как известно французы-самые 

стройные люди в Европе. Поэтому исследование на тему еды во Франции - актуальная тема для 

изучения культурного наследия и краеведения трех французских регионов Прованса, Эльзаса и 

Бретани. 

Блюда французской кухни являются одними из самых изысканных во всем мире. Франция – 

страна высокой моды, восхитительных ароматов, романтики, — славится еще и кулинарией. Сыры и 

соусы Франции способны придать чувственность любой, даже самой простой пище. Французская 

кухня всегда в моде, что происходит во многом благодаря телевизионным кулинарным шоу. 

Актуальность  исследовательской работы заключается также в ознакомлении юных поваров (и не 

только) с кухней, так как эта профессия начала набирать популярность. 

 

10. Предполагаемый продукт проекта: письменная работа. 

Характеристика этапов реализации проекта 
 

Этап Содержание работы Сроки 

1. Выдвижение 

идеи» проекта 

(поисковый) 

Предварительное 

формулирование темы и 

основных целей выполнения 

проекта 

Ноябрь 2022 

2. Оформление 
паспорта проекта 

Предварительное оформление 
паспорта проекта 

Ноябрь 2022 

3. Составление 

письменного плана 

выполнения проекта 

Определение источников 

информации: познакомиться со 

справочной литературой; изучить 

материалы в интернете; 

выбор методов выполнения и 

формы представления отчета, 

Составление плана действия 

Декабрь- Январь 2022 

4.Выполнение 

проекта 

(практический) 

Осуществление действий по сбору 

необходимой информации, 

наблюдение; исследование. 

Февраль – март 2022 



5.Завершение проекта 

(презентационный.) 

Анализ выполнения проекта, 

достигнутых результатов (успехов 

и неудач), оценка созданного 

объекта, обобщение. 

Март 2022 

6. Представление 

отчета и его оценка 

(защита) 

Подготовка к защите. 

Защита проекта перед экспертами 

Март 2022 

 


